
Menú 1
Cóctel 

Chips  de  verduras .
Patatas  Bravas  con romesco y  a l iol i  de

pimentón de la  Vera .

Surt ido de croquetas  (chorizo a l
huevo,  chipirones  en su t inta ,

espinacas  a  la  catalana) .

Surt ido de embutidos
con pan de coca con tomate .

Ensalada de a lga  wakame con sa lmón
marinado en c ítr icos .

Brocheta  de  pol lo  con sa lsa  de  miel  y
vinagre  de  manzana.

Pincho de solomil lo  de  cerdo con
puré de patatas  y  sa lsa  a  la  pimienta

verde .

Cazuela  de  pol lo  con gambas  
y  patata  panadera .

Postre
Surt ido de pet it  fours ,  

neulas  y  turrones .

5 7  €
3  C o n s u m i s i o n e s



Menú 2
Cóctel 

Chips  de  verduras
Cono de mousse  de  pimientos  del

piqui l lo  con ventresca  de  atún.

Tartaleta  de  fondue con peras
confitadas  y  nueces .

Surt ido de embutidos  ibéricos  
con pan de coca con tomate .

Surt ido de quesos  con picos  camperos .

Crema de mej i l lones .

Langost ino torpedo 
con sa lsa  sweet  chi l i .

Surt ido de croquetas  (chorizo a l
huevo,  bogavante  y  gamba roja ,

espinacas  a  la  catalana) .

Brocheta  de  solomil lo  de  cerdo con
salsa  de  pimienta  verde 

y  puré  de  patata .

Cazuela  de  suquet  de  pescado 
con patata  panadera .

Postre
croquetas  de  chocolate ,  pet i t  fours ,

neulas  y  turrones .

6 7  €
4  C o n s u m i s i o n e s



Menú 3
Cóctel Vegetariano

Chips  de  verduras .

Tartar  de  tomate y  sandía  con
vinagreta  de  l ima,  menta y  aceituna

negra .

Mini  ensalada de quinoa con calabaza
asada y  espárragos  con sa lsa  de  yogurt

a  las  f inas  hierbas .

Hummus trufado con pan pita
cruj iente  a  las  f inas  hierbas .

Brocheta  de  tomate cherry  y  tofu con
vinagreta  de  a lbahaca .

Brocheta  de  verduras  con arroz
jazmín.

Mini  burger  veggie .

Tosta  de  escal ivada .

Mini  ensalada de wakame con tofu
marinado en c ítr icos .

Wok de quinoa con verduras  y  pol lo
heura .

Postre
Surt ido de pet it  fours ,  

neulas  y  turrones .

5 7  €
3  C o n s u m i s i o n e s



P R I N C I P A L  ( A  E S C O G E R )

Menú 1
Sentados

ENTRANTES

Jamón ibérico con pan de coca  con tomate .
Cazuel i ta  de  a lmejas  a  la  marinera .

Ensalada de  a lga  wakame con sa lmón
marinado en c ítr icos  y  mayonesa  de  soja .

Magret  de  pato con verduras
y  sa lsa  de  naranja

o
Bacalao grat inado con a l io l i  y  sa l sa  de

tomate  con patatas  panadera .

Tarta  Muerte  por  chocolate .

P O S T R E

6 0€
3  C o n s u m i s i o n e s



ENTRANTES

Jamón ibérico con pan de coca  con tomate .
Cazuel i ta  de  a lmejas  a  la  marinera .

Ensalada de  a lga  wakame con sa lmón
marinado en c ítr icos  y  mayonesa  de  soja .

P R I N C I P A L  ( A  E S C O G E R )

Cochini l lo  confitado con puré  de
boniato y  cebol letas  confitadas

o
Atún as ian sty le  con patatas  a l  horno

y mayonesa  de  c ítr icos .

Macaron fondant  de  chocolate

P O S T R E

6 5€
3  C o n s u m i s i o n e s

O p c i ó n  b a r r a  l i b r e  s o f t  d r i n k s :  + 1 6 € / p a x

Menú 2
Sentados



ENTRANTES

Tosta  de  escal ivada .
Mini  ensalada de  quinoa con calabaza

asada,  espárragos  tr igueros  con sa lsa  de
yogurt  a  las  f inas  hierbas .

Crema de espárragos  
con virutas  cruj ientes  de  heura .

P R I N C I P A L  ( A  E S C O G E R )

Brocheta  de  verduras  con arroz  jazmín
y sa lsa  sweet  chi l i

o
Cazuela  de  verduras  a l  curry  amari l lo .

Tarta  vegana de  caramelo sa lado y
chocolate .

P O S T R E

6 0€
3  C o n s u m i s i o n e s

O p c i ó n  b a r r a  l i b r e  s o f t  d r i n k s :  + 1 6 € / p a x

Menú3 
Sentados Vegetariano


